43,90 €

PRO PERSON

STARTER

ZUCHHINICREMESUPPE MIT KRAUTERCROUTONS g)
ANTIPASTI UND TAPAS-VARIATION

BRUSCHETTA @

HAUSGEMACHTES CIABATTA, FOCACCIA, PITABROT @

TZATZIKI, HUMMUS, AIOLI, PAPRIKACREME

MAIN

PICCATA VON DER HAHNCHENBRUST MIT TORTIGLIONI IN
GORGONZOLASAUCE

BIFTEKI MIT ROSMARINKARTOFFELN UND SAISONALES
GEMUSE IN JOGHURTSAUCE

MEERESFRUCHTE PAELLA

DESSERT

TIRAMISU

HIMBEER PANNA COTTA (OHNE ALKOHOL)

FUR UNSERE VEGANEN GASTE BIETEN WIR ZUSATZLICH FOLGENDE
TELLERGERICHTE AN:

CREMIGER PILZGULASCH MIT HAUSGEMACHTEN SEMMEL
KNODELN UND APFEL-ZIMT-ROTKOHL 21,90 €

GESCHMORTES WURZELGEMUSE AUF BELUGALINSEN MIT
CREMIGEM SUSSKARTOFFELPUREE 19,90 €
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