
Frühling/Sommer 
 

 

 

Buffet "Gourmet" 
 

 

 

Caesar Salat mit gebratenen Hähnchenbrustfilet, Kräuter-Croutons, Kirschtomaten 

 und frischen Parmesan dazu Caesar-Dressing 

 

 
 

Rosa gebratenes Roastbeef im Kräutermantel mit Remouladensauce 

 

 
 

Vegetarische Frühlingsrollen 

 

 
 

Gebratenes Lachsfilet in Zitronenbuttersauce 

mit Mandel-Brokkoli & Wildreis 

 

 
 

Gegrilltes Hähnchenbrustfilet in Tomaten-Basilikum-Sauce gratiniert mit Mozzarella,  

dazu Tagliatelle verde (grüne Bandnudeln) 

 

 
 

                           Cremige Schupfnudeln  

in Spinat-Rahmsoße dazu frischer Parmesan 

 

 
 

Ofenfrisches Baguette  

 

 
 

Erdbeer-Mascarpone Creme auf Biskuitboden 

 

 
 

Frischer Obstsalat mit Vanillesoße 

 

 

 

Unser Buffet "Gourmet" servieren wir ab 20 Personen. 

 

Pro Person 45,90 € 

  

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjh3NGq3vz2AhXFgP0HHd0DCeYQrbMEegQIAxAG&url=https%3A%2F%2Fwww.einfachbacken.de%2Frezepte%2Fbiskuitboden-das-schnelle-grundrezept&usg=AOvVaw2vVnEn1CZtzVm334uXfurN
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjh3NGq3vz2AhXFgP0HHd0DCeYQrbMEegQIAxAG&url=https%3A%2F%2Fwww.einfachbacken.de%2Frezepte%2Fbiskuitboden-das-schnelle-grundrezept&usg=AOvVaw2vVnEn1CZtzVm334uXfurN


Frühling/Sommer 
 

 

 

Buffet "Classico" 

 

 
 

Griechischer Salat mit Gurken, Kirschtomaten, Zwiebeln, Mais und Hirtenkäse 

dazu American Dressing 

 

 
 

Geröstete Knoblauch-Canapés mit Bruschetta & Parmesan 

 

 
 

 

Graved Lachs und Räucherlachs mit Honig-Senf-Sauce und Meerrettich 

 

 
 

Hähnchenbrustgeschnetzeltes mit frischen Paprika in Champignon-Rahmsoße 

dazu Wildreis 

 

 
 

Schweinefiletmedaillons in Gorgonzolasoße mit mediterranen Grillgemüse,  

dazu Tagliatelle verde (grüne Bandnudeln) 

 

 
 

Ofenfrisches Baguette  

 

 
 

Erdbeer-Mascarpone Creme auf Biskuitboden 

 

 
 

Frischer Obstsalat mit Vanillesoße 

 

 

 

Unser Buffet "Classico" servieren wir ab 20 Personen. 

 

Pro Person 41,90 € 

 

 


